
 | ZUBEREITUNG: 5 min | BACKZEIT: 15 min | FÜR 2 PERSON

Zutaten

1 Rolle Blätterteig
100 g Viba Nougat-Creme
30 g Haselnusskrokant

1	 Blätterteig mit Viba Nougat bestreichen, Haselnusskrokant darauf streuen und 
	 den Blätterteig einrollen.

2	 Den Blätterteig in 1cm dicke Schnecken schneiden.

3	 Im Ofen bei 200 Grad Ober- und Unterhitze 15 min. backen.

Nougatschnecken
    mit Haselnusskrokant


